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Forsta svenska superpremiumglassen
helt utan tillsatser

Lejonet & Bjornen blir forsta svenska tillverkaren i superpremiumsegmentet
som erbjuder glass och sorbet helt utan tillsatser.

— Det kénns fantastiskt roligt att dntligen kunna gora detta fér vara kunder,
séger Katarina Gustafsson, VD for Lejonet & Bjornen.

Under april kommer de forsta produkterna att na butik. Det ar Lejonet & Bjornens KRAV-sortiment
med fyra glassorter och en sorbet som tillverkats helt utan tillsatser. Och just dktheten dr ndgot man
jobbat mycket med i receptet.

Utan tillsatser

— Vi har inga tillsatser, utan jobbar bara med naturliga ravaror av hogsta kvalitet, fortsatter Katarina.
Glassen bestéar av sex ingredienser och sorbeten av fyra. Precis som nar man kokar den hemma.

Storsta utmaningen

— Att hitta ravaror som motte vara och KRAV:s kriterier var ganska enkelt, men dkta vaniljstdng som
odlats ekologiskt var lite svarare, sdger Katarina. Sedan &r det inte helt enkelt att gora en sa har stor
omstillning i en industriell produktion, om &n i liten skala. Héllbarhetstiden halveras och vi har sett
over alla delar i kedjan inklusive transporterna till butik, fortsiatter Katarina.

Stort intresse fran dagligvaruhandeln

— Jag upplever i motet med véra kunder hur viktigt det ar for dem att kunna erbjuda ekologiska och
miljomassigt hallbara alternativ, och d& kianns det bra att vi nu kan erbjuda ett delsortiment som
moter detta, sdger Katarina.

— Vi vet ocksé att konsumenterna ar oerhért medvetna. Det finns en stor grupp som virdesitter en
hog produktkvalitet, och samtidigt gor val utifran sina virderingar. Dem kan vi nu tillfredsstéalla med
var ekologiska glass utan tillsatser.

Varfor dr inte alla produkter KRAV-mairkta
och utan tillsatser?

— Vi maste borja ndgonstans och nu har vi ett delsortiment,

men det ar alltid en balansging, sdger Katarina.

— Vi har tillsatt dgg for att kunna ta bort tillsatserna. Samtidigt som vi vet att det finns méanga
allergiker som av olika anledningar inte tl glass som innehéller sdpass mycket 4gg och vi maste
kunna erbjuda alternativ 4ven for dem, menar Katarina. Lejonet & Bjornen ar ett litet glassforetag
som alltid jobbat hart med att erbjuda hog kvalitet och det far vi genom att anvianda de absolut basta
ravarorna, och de tillsatser som finns i vrt vanliga sortiment ar egentligen inga konstigheter utan har
anvants i alla ar av tillverkare.

Fyra glassorter och en sorbet

Inledningsvis kommer Lejonet & Bjornen erbjuda glassen i smakerna Vanilj, Choklad, Blabar och
Mocca/Espresso och sorbet i Jordgubb, som alla nar butikerna under april ménad.

Valet av smaker ar mycket medvetet.

— Blébar innehaller mycket antioxidanter, men det behéver inte vara konstiga sorter bara for att det
ar KRAV. Vi vill erbjuda vara kunder samma bassmaker som man foralskat sig i fran vart vanliga
sortiment, avslutar Katarina.
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Om Lejonet & Bjérnen
Lejonet & Bjérnen grundades 1977 och erbjuder idag ungefér 30 glass- och sorbetsorter med aterférsaljare i livsmedelshandeln, café- och restaurangbranschen. I sortimentet ingér
ocksa exklusiva glasstartor. En egen glassbar finns pd Danska vagen i Géteborg. Lejonet & Bjérnen &r svensk premiumglass som omsorgsfullt tillverkas pa naturliga och noga ut-
valda ravaror, frimst frdn lokala producenter. All tillverkning sker pa ett hantverksmassigt vis i liten skala av erfarna glassméstare med kénsla f6r kvalitet och smakkombinationer.
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